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Celiachia e allergie alimentari nella ristorazione collettiva sociale; dalla
teoria alla pratica

Migliorare le conoscenze relative alle procedure per la gestione delle diete speciali
quali celiachia/allergie/intolleranze alimentari nella ristorazione collettiva sociale,
Obiettivi secondo I'allegato 6 delle “Linee di indirizzo per il miglioramento della qualita
nutrizionale nella ristorazione scolastica” e delle “Linee di indirizzo per la ristorazione
nelle strutture residenziali extraospedaliere” della Regione del Veneto —
aggiornamento 2021

Personale della ristorazione scolastica e delle strutture residenziali extraospedaliere
Intervento (cuoco, aiuto cuoco, personale addetto alla preparazione e somministrazione del
rivolto a pasto, personale scolastico, OSS, personale sanitario quale infermiere, logopedista,
dietista) che opera presso strutture pubbliche o paritarie, personale delle
ditte/cooperative di ristorazione collettiva sociale, personale dell’lamministrazione
comunale per il settore ristorazione collettiva sociale, afferente al territorio dell’Aulss 5
Polesana

Metodologia |Incontro formativo tenuto dal personale del Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione.
Sequira, nel mese di giugno, un laboratorio di cucina senza glutine per il personale
che opera nell’ambito della ristorazione quale cuoco, aiuto cuoco, addetto alla
somministrazione del pasto. Modalita di svolgimento e di iscrizioni verranno
dettagliate durante I'incontro del 19/05/2026.

Sede e data |Martedi 19 maggio 2026 dalle ore 15,00 alle ore 18,00
dell’incontro |Cittadella Sociosanitaria

Viale Tre Matrtiri, 89 — Rovigo

Blocco A — Aula Magna — piano rialzato

Materiali “Linee di indirizzo per il miglioramento della qualita nutrizionale nella ristorazione
scolastica”: https://www.aulss5.veneto.it/mys/apridoc/iddoc/2864

Linee di indirizzo per la ristorazione nelle strutture residenziali extraospedaliere*:
https://www.aulss5.veneto.it/mys/apridoc/iddoc/2863

Portale Regionale Ricettario 3.0 : https://portale.ricettariodelveneto.cloud

Modalita Per iscrizioni compilare il relativo modulo al link:
d’iscrizione |https:llforms.gle/lw6JqHICGwn4vvL5x5
Le adesioni devono pervenire entro Venerdi 14 maggio 2026

Note L’incontro di salute e gratuito.
Verranno prese in considerazione le prime 100 iscrizioni.

Per informazioni relative all'incontro: e-mail nutrizione.sian@aulss5.veneto.it
Dietista dott.ssa Caterina Mangolini tel. 0425 394946
Dietista dott.ssa Sandra Bassini tel. 0425 393799
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